Kontrolrapport

Virksomhed The burger concept ApS

@rbaekvej 75
Postnr/By 5220 Odense S@

Adresse

Ministeriet for Feadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

&

'Denne kontrol, dato

09-08-2022

Tidligere kontrol
Dato 25-03-2022

©
©
©
©

side 1 af 2

CVR-nr. 39348535
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing 1 Dato 19-10-2020
Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 1
Offentliggarelse af kontrolrapport 1 Tilsynsforendes bemazerkninger
Uddannelse i hygiejne 1 Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

Mzaerkning og information

Godkendelser m.. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

uden anmaerkninger: faciliteter til hygiejnisk handvask og

engangstgrring, tildaekning og adskillelse af fgdevarer pa kgl,

datomeerkning pa kglekraevende fgdevarer, mundtlig procedure

for brug og skift af engangshandsker og mundlit procedure for

hyppighed af handvask ved skift af arbejdsopgaver, mundtlig

procedure for varmeholdelse og produktion af burger,

stegetemperatur i friture og procedure for affaldshandtering.

Hygiejne: Renggpring: Folgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Arbejdsgange for renggring af felgende

lokaler/udstyr: pommes frites varmer, emfang, baglokale,

produktionsomrade og aftgrring af borde i restaurant.

Virksomheden redeggr for at der er kommet nye procedure og

ansatte til yderligere renholdelse af restauranten. Ingen

anmaerkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmarkninger: Virksomhedens dokumentation af

egenkontrollens gennemfgrelse og resultater for

opbevaringstemperatur pa kgl og frys, varemodtagelse,

varmebehandling, genopvarmning, varmeholdelse og

renggring fra marts 2022 til dags dato.

Offentligg@relse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Ophaengning af kontrolrapport.

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

1time
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




m) Ministeriet for Fadevarer,
== Landbrug og Fiskeri
KO n t rO I ra p pO rt Fadevarestyrelsen

Virksomhed The burger concept ApS

Adresse @rbaekvej 75

Postnr/By 5220 Odense S@
CVR-nr. 39348535

Tilsynsferendes bemaerkninger side 2 af 2

Uddannelse i hygiejne: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Ansatte, der tilvirker fadevarer, er behgrigt

instrueret i handtering af fgdevare.

Kontrolleret at virksomheden har procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i fedevarehygiejne.

Ingen anmaerkninger.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmarkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter.

09-08-2022
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




