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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: faciliteter til hygiejnisk håndvask og
engangstørring, tildækning og adskillelse af fødevarer på køl,
datomærkning på kølekrævende fødevarer, mundtlig procedure
for brug og skift af engangshandsker og mundlit procedure for
hyppighed af håndvask ved skift af arbejdsopgaver, mundtlig
procedure for varmeholdelse og produktion af burger,
stegetemperatur i friture og procedure for affaldshåndtering.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Arbejdsgange for rengøring af følgende
lokaler/udstyr: pommes frites varmer, emfang, baglokale,
produktionsområde og aftørring af borde i restaurant.
Virksomheden redegør for at der er kommet nye procedure og
ansatte til yderligere renholdelse af restauranten. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
opbevaringstemperatur på køl og frys, varemodtagelse,
varmebehandling, genopvarmning, varmeholdelse og
rengøring fra marts 2022 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Kontrolleret at virksomheden har procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i fødevarehygiejne.
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


