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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret anvendelse af
hygiejniske faciliteter ved håndvask -ok. Kontrolleret
opbevaringstempeeratur i frost og køl, herunder konstateret at
temperatur på øverste hylde i køl til opbevaring af
letfordærvelige opvarmede og nedkølede fødevarer er målt til
6,5 grader-idag justeret køler til 3 grader, hvor den tidligere
stod til 5 grader -ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring i køkken, herunder
rengøring i kølere og borde-ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse i
køkken -ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse, herunder at der er udpeget relevante kritiske
kontrolpunkter, angivet frekvens for kontrol og
dokumentation-ok. Kontrolleret dokumentation for perioden
april 2022 til idag for varemodtagelse , opbevaringstemperatur
og opvarmning af fødevarer-ok.Der dokumenteres også for
skyllevand, og ved en fejl er der af og til skrevet 66 grader, som
er opvasketemperaturen, og ikke skyldevandstemperaturen på
maskinen. Idag vejledt om reglerne for slutskyl ved min. 80
grader.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret Virksomhedens CVR-nr. og
fødevareaktiviteter samt registrering-ok


