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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
håndvaskefaciliteter med adgang til rindende koldt og varmt
vand, sæbe samt mulighed for tørring af hænder i
engangspapir. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret opbevaringstemperatur på kølerum samt
køleanordning med snittet og klargjort grønt, rejer m.m. Ingen
anmærkninger.
Kontrolleret at fersk fisk opbevares vel-iset ved maks. 2. grader
celsius. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret at opbevaring af emballage ikke er i direkte
forbindelse med produktionsmiljøet. Ok.
Kontrolleret at forrum til toilet ikke anvendes til opbevaring af
fødevarer eller emballage. Ok.
Virksomheden har redegjort for procedurer for
varmbehandling samt fremvist indstikstermometer og infrarød
måler samt gennemgået anvendelsen heraf. Ingen
anmærkninger.
Virksomheden har redegjort for varemodtagelse samt gode
arbejdsgange for håndtering heraf. Ok.
Virksomheden har redegjort for friturestegning, med
temperatur, tid og udskiftning af friture olie med hensyn til
minimering af akrysamid i pommes frittes. Ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: produktionsmiljø, opvaskeafdeling, lagerområde,
bagerafdeling, forrum, kølerum samt andre køle- og fryseanordninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaring, varmbehandling og nedkøling for
perioden marts 2022 til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr., P-nr. og
fødevareaktiviteter.


