gm; Ministeriet for Fedevarer,

KOI‘ItI‘Ol I‘a ppO I‘t == Landbrug og Fiskeri

Fadevarestyrelsen

Virksomhed Fredensborg Badehotel

'Denne kontrol, dato

Restaurant 17-08-2022

Adresse Strandvejen 116

Postnr/By 3700 Rgnne Tidligere kontrol

CVR-nr. 26104998 Dato 08-07-2022 @

Kontrolleret Resultat Dato 15-06-2022

Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing 1 Dato 20-05-2022
Vedligeholdelse 1 Hygiejne: Renggring

Virksomhedens egenkontrol 1

SATRER S tosIT KRN (Y 1 Tilsynsferendes bemarkninger side 1 af 2

Uddannelse i hygiejne Hygiejne: Handtering af fadevarer: Kontrolleret virksomhedens

Maerkning og information 1 handtering af fgdevarer i forbindelse med buffet. Kontrolleret,

Godkendelser m.v. 1 at skeer, taenger er af en sadan leengde, at de ikke falder ned i

Saerlige maerkningsordninger fodevarerne. Kontrolleret handtering af fedevarer, herunder

Varestandarder temperatur, tildeekning og adskillelse under opbevaring, samt

Tilszetningsstoffer m.v. faciliteter for hygiejnisk vask og tgrring af haender. Endvidere

Kemiske forureninger kontrolleret hensigtsmaessig placering og antal af vaske samt

Emballage m.v. forrum til toilet. Ingen anmaerkninger.

Andet Hygiejne: Renggring: Kontrolleret renholdelse af lokaler med
Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang udstyr og inventar, herunder, spaekbradder, opvaskemaskiner,
kgle- og fryseenheder, gummilister, gulv e rgremaskine, kpkken

1 © Ingen anmaerkninger robot, stativer, emfang og fedtfilter i produktionslokalerne.
2 O Indskaerpelse Ingen anmaerkninger.
2 Eebdid forbid elier tangsbeder Kontrolleret affaldshandtering, at der ikke ophobes affald i
4 Sgt(ﬁg:t?z%giitir;?;;rl;?::gtfi?:éet virksomheden. Ingen anmaerkninger.
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret uden
O pdgéet symbol. Vises for anmaerkning: Skadedyrssikring af fglgende lokaler:
Indskeerpelsengivetion 2022 kgkkenlokalet og selskabs- og morgenkgkken.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

Kontroltype og -aktivitet anmaerkninger: opvarmning og nedkgling af fadevarer
[X] Ordinaer kontrol [l Kontrolkampagne herunder opvarmningstid og holdetider ved sous
(] Ekstra kontrol [] Keedekontrol videproduktion. Samt kontrolleret risikoanalyse for
(1 Anden kontrol langtidstilberedning og holdetemperatur pa hele kgdstykker,
1 time 5 min.
Fadevarestyrelsen Kontrollens varighed

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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Virksomhed Fredensborg Badehotel

Restaurant

Adresse Strandvejen 116

Postnr/By 3700 Rgnne
CVR-nr. 26104998

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2
tilberedt under 75°C . For periode 8.7 til 15.8.2022.

Offentliggg@relse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Ophaengning af

kontrolrapport.

Meerkning og information: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomheden skilter med, at

oplysninger om allergener kan fas pa forespgrgsel. Kontrolleret falgende produkter: brunchspglser for

information om allergene ingredienser. Ingen anmaerkninger.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmarkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter.

17-08-2022
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




