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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opvarmning/nedkøling og
varmholdelse af fødevarer, målt varmholdelsestemperatur til
over 65 grader i alt varmholdt kød, målt temperatur af
letfordærvelige fødevarer i kølerum. produktionshygiejne
under tilvirkning af burgere samt tilgængelig
håndvaskefaciliteter.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af prduktbærende
flader i produktionen. Ingen bemærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan, risikoanalyse, delrisikoanalyse vedr.
friturestegning samt stikprøvevist set dokumentation af
varemodtagelsestemperaturer fra maj måned 2022,
opbevaringstemperaturer fra juni måned 2022 og
opvarmningstemperaturer fra juli måned 2022.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden skilter med, at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel.Ved forespørgsel på indhold i
burgere fra menüen, oplyster virkomheden hvilke allergener
der er i burgere.
Kemiske forureninger: Kontrolleret procedurer vedr.
frituresteging. Virksomhedenfritere ved maks 175 grader. Ok


