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Fadevarestyrelsen

Virksomhed Burger King Lystrup

'Denne kontrol, dato

15-08-2022

Adresse Laegardsvej 6

Postni/By 8520 Lystrup Tidligere kontrol
CVR-nr. 34879699 Dato 28-05-2019 @
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing 1 Dato
Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 1
poabe ot ot ik Tilsynsferendes bemzrkninger side 1af 1
Uddannelse i hygiejne Hygiejne: Handtering af fadevarer: Fglgende er kontrolleret
Maerkning og information 1 uden anmaerkninger: Procedurer for opvarmning/nedkgling og
Godkendelser m.v. varmholdelse af fgdevarer, malt varmholdelsestemperatur til
Seerlige maerkningsordninger over 65 grader i alt varmholdt kgd, malt temperatur af
Varestandarder letfordaervelige fedevarer i kglerum. produktionshygiejne
Tilszetningsstoffer m.v. under tilvirkning af burgere samt tilgeengelig
Kemiske forureninger 1 handvaskefaciliteter.
Emballage my. Hygiejne: Renggring: Kontrolleret renggring af prduktbaerende
Andet flader i produktionen. Ingen bemzrkninger.
Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden
anmarkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
1 © Ingen anmaerkninger (HACCP-plan, risikoanalyse, delrisikoanalyse vedr.
2 O Indskeerpelse friturestegning samt stikprgvevist set dokumentation af

Pabud, forbud eller tvangsbader

3

4 @ Badeforlaeg, politianm., karantaene,
autorisation eller registrering frataget

varemodtagelsestemperaturer fra maj maned 2022,

opbevaringstemperaturer fra juni maned 2022 og

Dérligste resultat bestemmer aktuel smiley opvarmningstemperaturer fra juli maned 2022.

Udgaet symbol. Vises for Meerkning og information: Fglgende er kontrolleret uden
@ indskaerpelser givet far 2022

anmaerkninger: Virksomheden skilter med, at oplysninger om

allergener kan fas pa forespgrgsel.Ved forespgrgsel pa indhold i

Kontroltype og -aktivitet burgere fra meniien, oplyster virkomheden hvilke allergener
[X] Ordineer kontrol [] Kontrolkampagne der eri burgere.

[] Ekstra kontrol [X] Keedekontrol Kemiske forureninger: Kontrolleret procedurer vedr.

(] Anden kontrol frituresteging. Virksomhedenfritere ved maks 175 grader. Ok

1 time 10 min.
Fadevarestyrelsen Kontrollens varighed

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




