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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring af
emballage og fustager på lager.-ok. Procedure for nedkøling af
urt gennemgået.-ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Bryggeri, lager, og inventar.
Procedure for adskillelse og rengøring af varmeveksler
gennemgået.-ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Bryggeri.
Kontrolleret udendørsareal for ryddelighed.-ok. Kontrolleret
lokaler for flyvende insekter.-ok.

Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) Sporbarhed for indkøb af humle og malt
kontroleret. Kontrolleret bryglog for lot nr 63.

Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering af følgende særlige aktiviteter: flere
virksomheder i en, restprodukter til foder.


