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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adskillelse af fødevarer og
opbevaringsforhold i virksomhedens køleenheder i
produktionsområde samt lagerlokaler, herunder at fødevarerne
er tilstrækkelig adskilt og at opbevaringstemperaturen er
tilstrækkelig.
Vejledt konkret om mulighed for anvendelse af
Fødevarestyrelsens hjælpeværktøj SITTI for at sikre
tilstrækkelig varmebehandling.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af virksomhedens køleenheder
i produktionslokale og lagerlokale, herunder at tætningslister
og fuger er intakte og slutter tæt. Kontrolleret uden
anmærkninger at hylder, filtre, blæsere og gitre i
virksomhedens køleenheder er intakte. Vejledt generelt om
reglerne for vedligeholdelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for aktiviteten
opbevaring.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


