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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolbesøget sker på
baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Fødevarestyrelsen har undersøgt sagen  bl.a. ved at foretage
aktiv casefinding, men datagrundlaget er for lille til, at sagen
kan undersøges til bunds, hvorfor der ikke kan konkluderes
noget i sagen
Kontrolleret faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænderne i køkkenet, temperatur i kølearrangement/køleboks
og adskilles af fødevare i køleboks. Kontrolleret procedurer for
brug af lynnedkøler og kontrolleret virksomhedens procedurer
for hvor lang tid de opbevarer færdigretter på køl samt på
buffet. Ingen anmærkninger

Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af kølerum,
fryserum og køkkenet. Ingen anmærkninger
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
egenkontrolresultater for temperaturer for køleopbevaring,
varemodtagelse, opvarmning og nedkøling for uge 31 og 32.
Ingen anmærkninger
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


