
Napoletana

 

 

Park Allé 288

2605  Brøndby

30891996

25-08-2022 1
11-08-2022

3Hygiejne: Håndtering af fødevarer
28-03-2022

1
22-02-2022

3Virksomhedens egenkontrol

1  
 
 
 

1  
 
 
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

30 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden er
stoppet med at have lagsangne og pastaretter i deres køledisk.
I køledisken opbevares enkelte pølserprodukter som har en
opbevarings temperatur på max 7°C. temperaturen måles til
varierende temperatur på mellem 7,1 og 9,2°C. de pågældende
produkter ligges i kølerummet under tilsynet.
Følgende er konstateret: temperaturen i virksomhedens
kølerum måles ligeledes til varierende temperatur på mellem
6,5 og 8,7°C.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om øget opmærksomhed på det pågældende
kølerum den kommende tid.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Virksomheden er den 11. august 2022 orienteret om, at
anmærkninger til virksomheder medfører to gebyrbelagte
opfølgende kontrolbesøg.
Fødevarestyrelsen vil derfor gennemføre et ekstra kontrolbesøg
i virksomheden, selvom der på dette kontrolbesøg ikke er
meddelt anmærkninger.


