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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: adskillelse, overdækning og
opbevarinstemperaturer af kølepligtige fødevarer samt
faciliteter til hygiejnisk håndvask og tørring af hænder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
køkken-, bar-, og opvaskeområde herunder gulve, vægge,
lofter, opvaskemaskine, køle-/fryseinventar, og
produktionsoverflader, samt dele isterningsmaskine i
fællesrum. Der er yderligere kontrolleret renholdelse af kælder
hvor der findes kølerum. Konkret vejledt virksomheden om
skærpet opmærksomhed på rengøring af svært fremkommelige
områder i vaskemaskine samt kanter ved gulv i kølerum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: udvendige fuger ved
kølerum . Følgende er konstateret: fuger omkring kølerum i
kælder fremstår med kondens og sorte af formodet skimmel,
fugt har spredt sig til bunden af trædækning til lille aflukke
således at denne fremstår med grønne plamager af formodet
mug. Bagbeklædning ved bar samt under vask i lille bar ved
køkken fremstår som rå spånplade.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om stand af
fuger samt stand af overflader.
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Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: vedligeholdelsesplan for ventilation.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling, nedkøling og
pH af syltevarer for perioden april 2022 og til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


