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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret anvendelse af
hygiejniske faciliteter ved håndvask i slagterafdeling -ok.
Kontrolleret opbevaringstemperatur i frost og køl, herunder
vejledt konkret om portionsstørrelse i salatkøler, således
køleflov ikke ødelægges af for højt placerede skåle/ fade og
køleblæser kan holde fødevaren tilstrækkelig koldt.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring i slagterudsalg og
opskæringsafdeling -ok. Kontrolleret rengøring af
pålægsmaskine -ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
perioden marts 2022 til idag for varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, opvarmning og nedkøling af
fødevarer-ok.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Vejledt konkret om registrering til aktiviteten levering af
animalske fødevarer til andre detailvirksomheder, og at det
max må være 1/3 af omsætningen i kroner bl.a.


