Kontrolrapport

Virksomhed KOGEKONERNE 2.0 ApS

Adresse Torslunde Bygade 1

Postnr/By 2635 Ishgj

Ministeriet for Feadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

&

‘Denne kontrol, dato

30-08-2022

Tidligere kontrol
Dato 09-11-2020

CVR-nr. 34688346
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing 1 Dato 19-10-2017
Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 1
Offentliggarelse af kontrolrapport 1

Uddannelse i hygiejne

Maerkning og information 1
Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

©
©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side1af1
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Kontrolleret handtering af

fedevarer, herunder temperatur og adskillelse under

opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og tgrring af

hander. Drgftet forholdsregler nar kekkenpersonale er bzerer

af sygdom eller har plejet syge familiemedlemmer med

symptomer pa norovirus (roskildesyge), egnet og rent

arbejdstgj samt hygiejnisk handtering og opbevaring af

arbejdstg@j og private genstande. Ydet generelt vejledning om

norovirus. Drgftet handtering af fédevare, transport af disse og

opvarmning.

Hygiejne: Renggring: Renggring og vedligeholdelse af kgkken

med inventar. ok

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmeaerkninger: Set risikoanalyse for varemodtagelse,

kgleopbevaring og opvarmning. Set dokumentation ved

arrangementer. Set egenkontrolprogram og egnet termometer
til maling af CCPér.

Offentligggrelse af kontrolrapport: Ophzngning af

kontrolrapport og pa hjemmesiden. ok

Maerkning og information: Virksomheder skilter med, at

information om allergene ingredienser kan fas ved henvendelse

til personalet og de kan mundtligt redeggre for allergene

ingredienser i fgdevarerne.

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

45 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




