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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask af hænder,
mundtlige procedurer for brug af handsker, virksomhedens
indretning og produktionsflow med fysisk adskillelse mellem
råvarer, tilberedte fødevarer samt opvaskeflow. Kontrolleret
temperaturer og adskillelse i køleskabe samt gennemgået
mundtlige procedurer for håndtering af særlige fødevarer samt
videregivelse af indhold af allergene ingredienser.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktbærende overflader, gulv, vægge og inventar i
produktionskøkken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for håndtering af
tang, tørring og tillæg til risikoanalyse med beskrivelse af
håndtering af tørrede bønner, skovsyre og kongssnegle.
Virksomhedens dokumentation stikprøvevist af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse af kølepligtige fødevarer,
opbevaringstemperaturer, opvarmning og nedkøling for
indeværende år.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.



NOMA AF 2003 ApS

 

 

Refshalevej 96

1432  København K

27394698

Kontrolrapport

side 2 af 2

24-08-2022

Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Tallerkenssmækker øko og
morgenfrue øko. Ingen anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at oplysninger om allergener kan fås
på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


