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Klovborg Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Mikrobiologiske kriterier,
preveplaner: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger:
Adresse  Storegade 70 At virksomheden har forholdt sig til de fgdevarer, der er

Postnr/By 8765 Klovborg

omfattet af mikrobiologiforordningen.

CVR-nr. 69980015 Aut.nr. 6203 At virksomheden har indplaceret fgdevarerne i
fedevarekategorier iht. bilaget til mikrobiologiforordningen.
At virksomheden har udarbejdet en prgveplan med rullende
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1 vindue, der omfatter fadevaresikkerhedskriterier 1.2 og 1.21 og
Rengering proceshygiejnekriterier 2.2.2 i ost fremstillet af

Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol
Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne
Mzaerkning og information
Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilseetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[X] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

varmebehandlet maelk.

At virksomheden har fastlagt undersggelser med en passende

prgvefrekvens for fglgende fadevarekategori: Ost fremstillet af

varmebehandlet malk og miljgprgver.

Mikrobiologiske kriterier, analysemetoder: Fglgende er

kontrolleret uden anmaerkninger:

At virksomheden ved undersggelse af produktprgver pa ost

fremstillet af varmebehandlet meelk har udtaget det korrekte

antal delprgver, som bliver undersggt efter det korrekte

kriterium.

At virksomheden har faet prgverne undersggt pa et

akkrediteret laboratorium.

At analysemetoden angivet pa analyseattesten er en

akkrediteret metode.

At prover til undersggelse for Listeria fra

forarbejdningsomrader og udstyr (miljgprgver) er blevet

udtaget og underspgt efter en egnet metode.

Mikrobiologiske kriterier, resultater og opfglgning: Fglgende er

kontrolleret uden anmaerkninger:

At virksomheden har dokumenteret resultaterne for

undersggelse af ost fremstillet af varmebehandlet maelk,

undersggt for fedevaresikkerhedskriterier 1.2, 1.21 og
proceshygiejnekriterier 2.2.2 i perioden august 2022.

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
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2 timer 30 min.
Kontrollens varighed

01-09-2022
Dato
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At virksomheden har procedurer for opfglgning herunder korrigerende handlinger ved utilfredsstillende

analyseresultater for undersggelse af ost fremstillet af varmebehandlet maelk undersggt for

fedevaresikkerhedskriterier 1.2, 1.21 og proceshygiejnekriterier 2.2.2.

At virksomheden har procedurer for opfglgning pa positive svaberprgver, hvor det er relevant.

At virksomheden analyserer tendenserne i testresultaterne og har procedurer for at traeffe relevante

foranstaltninger ved utilfredsstillende analyseresultater for fglgende parametre: 1.2, 1.21, 2.2.2.
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