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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Opfølgning fra forrige
kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Kontrolleret for
tilstedeværelse af skadedyr samt spor heraf. Kontrolleret at
virksomheden har kasseret relevante fødevarer. Ok.
Kontrolleret for risiko for kontaminering af fødevarer uden
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Fulgt op på indskærpelse fra forrige
kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: rengøring under
indvantar i køkkenområde, opvask, lagerlokaler, restaurant og
barområde. Virksomheden har redegjort for gennemført
rengøring og desinfektion af lokaler og udstyr til fødevarer
uden anmærkninger. Kontrolleret rengøring af skuffekøler i
barområde, gamle lister og svært tilgængelige område er
lettere snavset. Virksomheden oplyser at der er bestilt ny køler.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Fulgt op på indskærpelse fra forrige
kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Skadedyrssikring
af riste i køkken samt skadedyrssikring ved teknikrum.
Virksomheden har mundtlig redegjort for opsætning af
skadedyrsspærer i kloak. Ok.


