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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl, adgang til hygiejnisk
vask af hæ der i alle produktionsområder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Kølerum, skærestue, pakkerum, frontdisk og alle kølediske
under afdelingens kontrol/ansvar. Konkret vejledt om måde
man kan rengøre gitter i disk med pølsevarer da der kunne
konstateres let tilstøvning i ribberne i fronten.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for opbevaring i
august måned og indtil dato for opbevaring på køl.
Mærkning og information: Kontrolleret obligatorisk mærkning
på følgende produkter: Oksekød SASHI filet. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Produkterne er mærket med
følgende obligatoriske oplysninger:
Født i/ opvokset i/ slagter i/ opskåret i.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


