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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring af

diverse fødevarer i køle- og frostskabe. Ingen anmærkninger.

Kontrolleret temperaturer i køle- og frostskabe. Ingen

anmærkninger.

Kontrolleret opbevaring af slik, øl og sodavand. Ingen

anmærkninger.

Kontrolleret holdbarhed på udvalget fødevarer. Ingen

anmærkninger.

Kontrolleret tilstedeværelse af sæbe og engangshåndklæder

ved håndvask i køkken. Ingen anmærkninger.

Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køkken,

salgsområde og lager. Ingen anmærkninger.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af

køkken, salgsområde og lager. Ingen anmærkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden

anmærkninger. Temperaturkontrol for perioden uge 38, 2012,

rengøringskontrol for perioden uge 34, 2012 og

modtagerkontrol for perioden uge 25, 2012.

Konkret vejledt om at skriftlig risikoanalyse skal være

tilgængelig i virksomheden, og om at selvbetjeningsblanketter

kan findes på:

www.fvst.dk/Selvbetjening/Blanketter/Sider/Egenkontrol-
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Risikoanalyse-.aspx.

Vejledt om blanketvalg, blanket nr. 2 er gennemgået som eksempel.

Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger

Godkendelser m.v.: Godkendelsesvilkår kontrolleret. Ingen anmærkninger.


