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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturer i køleinventar, afskærmning
af fødevarer på salgsdisken samt faciliteter til hygiejnisk
håndvask. Der er mundtligt redegjort for procedure for
tidsstyring af fødevarer på salgsdisken.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsområder samt udsalgsområde. Vejledt om
frekvenser for rengøring af ventillation over ovn og opvask.
Forholdende vurderes under de foreliggende omstændigheder
som bagatelagtig overtrædelse.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionsområder samt udsalgsområde. Ingen
anmærkninger. Vejledt konkret om opsætning loftsplade ved
indgang til køkken.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden skilter med, at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel.


