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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder temperatur, tildækning og adskillelse
under opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og tørring
af hænder. Endvidere kontrolleret hensigtsmæssig placering og
antal af vaske samt forrum til toilet. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af lokaler med
udstyr og inventar, herunder produktions/diskområde samt
opvaskeområde. Ingen anmærkninger.
Følgende er konstateret: Lamper over produktions/diskområde
fremstår smavset med belægninger af støv samt under
opvaskebord fremstår der snavset. Virksomheden oplyser at
der vil blive gjort rent straks
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for rengøring af fødevarelokaler
med udstyr og inventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
lokaler med udstyr og inventar, herunder
produktions/diskområde samt opvaskeområde. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
opbevaringstemperatur samt modtagerkontrol for perioden
sidste kontrolbesøg til d.d. Ingen anmærkninger.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


