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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: adskillelse, tildækning og
opbevaringstemperaturer på køl samt faciliteter til hygiejnisk
vask og tørring af hænder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
køkkenområde herunder gulve, vægge, lofter,
produktionsoverflader, ovn, emfang opvaskemaskine og
køleinventar. vejledt om skærpet opmærksomhed på
renholdelse af svært tilgængelige områder.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: gennemførsel af
virksomhedens egenkontrol.
Følgende er konstateret: der er ikke dokumenteret
opbevaringstemperaturer 4 dage i juni, 1 dag i juli og 6 dage i
august - virksomhedens frekvens er dagligt på hverdage.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om at
overholde egen frekvens.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR- og P-numre via cvr.dk.


