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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur, adskillelse af
fødevarer samt faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af barområde, produktionskøkken,
kølerum og lager i gård samt udstyr og inventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionskøkken. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse. Virksomheden
var ved kontrolbesøgets start ved at udfylde fødevarestyrelsens
eksembel på risikoanalyse online.
Set virksomhedens egenkontrolprogram samt dokumentation
af temperatur for varemodtagelse, opbevaring, opvarmning
samt varmholdelse og nedkøling fra opstart til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
Virksomheden er registeret hos Fødevarestyrelsen til den ved
tilsynet konstaterede aktivitet.


