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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask i
barområde, øvrige vaske til produktion, opbevaring af
kølekrævende og ikke-kølekrævende fødevarer på lager og i
barområde samt kontrolleret procedure for bagning af bake-off
produkter samt brygning og servering af kaffe.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af barområde med bordoverflader,
gulve, køleskuffer, kaffemaskine samt renholdelse af lager med
reoler/hylder og køleskab.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
overvågning af kritiske kontrolpunkter.
Det indskærpes, at virksomheden skal fastlægge og
gennemføre effektive overvågningsprocedurer på kritiske
kontrolpunkter.
Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke fastsat
overvågningsprocedure for varemodtagelse af kølekrævende
fødevarer. Modtagelse af kølekrævende fødevarer er udpeget
som kritiske kontrolpunkt i virksomhedens risikoanalyse.
Virksomheden modtager og indkøber bl.a. konsummælk, smør
og ost på ugentligbasis.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det vil vi få styr
på.
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Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden. Generelt vejledt om regler for risikoanalyse og overvågning af kritiske kontrolpunkter.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater for opbevaringstemperatur fra maj 2022 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.


