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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
håndvaskefaciliteter med adgang til rindende koldt og varmt
vand, sæbe samt mulighed for tørring af hænder i
engangspapir. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret opbevaringstemperatur i kølerum, fryseskabe og
kummefrysere, samt kontrolleret adskillelse, afdækning og
datomærkning på fødevarer. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret virksomhedens håndtering af fødevarer i
forbindelse med buffet, at der er adgang til redskaber/ta’tøj og
fødevarerne er adskilt således de ikke kan forurene med
allergener. Ingen anmærkninger.
Gennemgået virksomhedens procedurer for varemodtagelse.
Ingen anmærkninger.
Gennemgået virksomhedens procedurer for affaldshåndtering.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: køkken,
kølerum, gitter for fordamper i kølerum, fryseskabe,
kummefrysere, buffetområde, kaffemaskine, opvaskeafdeling
og lager.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for procestrinnet;
opbevaring af fødevarer, hvilket er udpeget som et kritisk
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kontrolpunkt.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram for opbevaring af
fødevarer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater for opbevaring af fødevarer for perioden maj 2022 til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr., P-nr. og
fødevareaktiviteter.


