
Op La restaurant

 

 

Vesterbrogade 148A, st

1620  København V

25127765

08-09-2022 3
02-05-2022

1
25-02-2022

3Virksomhedens egenkontrol
21-01-2022

3Godkendelser m.v.

1  
1  
1  
2  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time 15 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur, adskillelse og
tildækning af fødevarer samt faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Virksomheden redegører for nedkøling af kyllingestrimler.
Vejledt om desinfektionsmiddel godkendt af
fødevaremyndigheder.
Følgende er konstateret: Under tilsyn står dør til toilet åben.
Døren til toilet forrummet er lukket. Under tilsyn er der ingen
gæster eller fødevarer i nærheden af toiletområdet. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om regler for
toiletrum.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af gulv, vægge, overflader og lofte
i serveringsområde, diskområde, produktionskøkken og toilet
samt rengøring af udstyr og inventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Vedligeholdelse af
Gummiliste ved håndvaske i disken i frontområde. Følgende er
konstateret: Gummiliste ved håndvaske i disken ved
frontområdet fremstår slidt og med sprækker. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om regler for
vedligeholdelse. Vejledt konkret om løsningsmuligheder,



Op La restaurant

 

 

Vesterbrogade 148A, st

1620  København V

25127765

Kontrolrapport

side 2 af 2

08-09-2022

herunder anvendelse af en vedligeholdelsesplan.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens dokumentation af egenkontrol. Det indskærpes, at
virksomheder skal dokumentere egenkontrollens gennemførelse og resultater. Følgende er konstateret:
Virksomheden mangler dokumentation for deres kritiske aktivitet varemodtagelse d. 12.5, 12.6, 17.6 og 11.7.
Der mangler dokumentation for virksomhedens kritiske aktivitet opvarming for d. 12.5, 12.6, 17.6, 11.7, 14.7 og
29.7. Virksomheden mangler dokumentation for deres kritiske aktivitet nedkøling for d. 12.5, 27.5, 12.6, 17.6,
11.7, 14.7 og 29.7. Virksomheden redegører for fastlagt frekvens til 1 x pr. uge. Virksomheden havde følgende
bemærkninger: Vi skal nok blive bedre til at dokumentere vores kritiske aktiviteter. Indskærpelse medfører 2
gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Følgende er konstateret: Virksomheden har fået anmærkninger for overtrædelser af fødevarelovgivningen på
minimum tre ud af de seneste fire kontrolbesøg. Det giver Fødevarestyrelsen mulighed for at tage skærpede
sanktioner i brug under visse forudsætninger.


