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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring, adskillelse og tildækning på
køl og frost. Stikprøvevist kontrolleret opbevaringstemperatur
på køl. Gennemgået procedure for nedkøling.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken herunder overflader,
vægge, gulve og loft samt ovn, emhætte, opvaskemaskine og
køle-fryserum. Set lynhakker og pølsestopper samt
gennemgået procedure for rengøring af disse.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: vedligeholdelse af
gummilister på køl- og fryseenheder
Følgende er konstateret: Gummiliste på kølerum længst væk
fra varemodtagelsesdør fremstår revnet og ikke rengjort.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om
vedligeholdelse. Derudover vejledt generelt om kalibrering af
udstyr.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Skadedyrssikring
af varemodtagelsesdør samt døre og vinduer i
produktionskøkkenet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for opbevaring,



Sandvejs Diner Transportable

 

v. Bo Sandvej

Kettingvej 10

6440  Augustenborg

25609700

Kontrolrapport

side 2 af 2

09-09-2022

varemodtagelse, varmebehandling og nedkøling for perioden juni 2022 til dags dato. Set risikoanalyse og skriftlig
procedure for nedkøling.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Emballage m.v.: Vejledt generelt om fødevarekontaktmaterialer.


