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Fremvist og gennemgået retssikkerhedsblanketten ved tilsynets
start.
Kontrollen er udført i forbindelse med kampagnen: "Kontrol af
fiskeparasitter"
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden har mundtligt
demonstreret visuel kontrol af synlige parasitter på følgende
procestrin: vacuumpakning efter modtagelse af ferske filletter.
Virksomheden oplyser, at der udelukkende serveres
varmebehandlet fisk.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
procedurer for kontrol af synlige fiskeparasitter.
Virksomheden har dækkende skriftlige/mundtlige procedurer
for kontrollen af synlige parasitter, og de kan redegøre for
parasitter i risikoanalysen


