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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: hygiejniske håndvaske med sæbe og
papir. Opbevaringstemperatur kølerum. Affaldshåndtering.
Prøveplan og mikrobiologiske kriterier samt seneste
prøveresultater fra UHT anlæg.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Prøvelab samt UHT anlæg, pasteuriseringsanlæg, kølerum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: test laboratorium. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse samt
dokumentation for kritiske kontrolpunkter for UHT anlæg.
Dokumentation for opbevaringstemperaturer, varemodtagelse
august 2022.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare. Ny-ansatte er under
oplæring i 2 år.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: vareprøver. Ingen anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: mærkning af
dairy free whipped topping.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og P-nummer.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
Overensstemmelseserklæring på fødevarekontaktmaterialer fra
leverandøren. Følgende fødevarekontaktmateriale er
kontrolleret: PET prøveflaske (500 ml) med låg steril.


