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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter til
vask og tørring af hænder, i køkken og ved arrangementer hos
kunder, ingen anmærkninger. Kontrolleret procedure for
afhentning af råvarer samt transport af serveringsklare retter,
ingen anmærkninger. Kontrolleret procedure for adskillelse af
råt og spiseklart i køkken og under transport, ingen
anmærkninger. Kontrolleret procedure for stegning og sikring
af tilstrækkelig kernetemperatur, ingen anmærkninger.
Kontrolleret procedure for varmholdelse og håndtering af
rester, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af håndvask og
invendigt i opvaskemaskine, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadsdyrssikring af
køkken i kælder, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning,
varmholdelse og nedkøling fra uge 16 til 36 2022, ingen
anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


