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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens mundtlige procedure for
opskæring af oste og fremstilling af bake-off produkter.
Kontrolleret at der er faciliteter til hygiejnisk og tørring: Ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af virksomhedens
opskæringsrum, samt butiksområde, bake off område og lager:
Ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Virksomheden har mundtlige
procedure for renholdelse og udskiftning af hylder i
butikslokale til opkbevaring af emballerede fødevare.
Virksomheden er konkret vejledt om at flader, hvor der
opbevares fødevarer.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
riskoanalyse er dækkende for varemodtagelse: ok
Kontrolleret at virksomhedens egenkontrolprogram, som er
dækkende for virksomhedens aktiviteter: Ok.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden er vejledt om ansøgning af økologi og import
Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter/kontrolresume, egenkontrol og
risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden,
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krydsforurening, mikrobiologi/mikrobiologiske kriterier, skadelige stoffer ved forkert tilberedning, tilberedning af
særlige råvarer, personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed, fødevarekontaktmaterialer,
anprisninger fx i reklamemateriale, registrering fx ved import, samhandel, økologi, registrering ved væsentligt
ændrede aktiviteter samt bestilt vejledning og forhåndsgodkendelse.


