Kontrolrapport

Virksomhed Azuma

Adresse Vestergade 30A, st

Postnr/By 4600 Kgpge

Ministeriet for Feadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

&

'Denne kontrol, dato

14-09-2022

Tidligere kontrol
Dato 05-04-2022

CVR-nr. 35378863
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing 1 Dato 06-12-2021
Vedligeholdelse Virksomhedens egenkontrol
Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information

Godkendelser m.. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

©
©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger
Kontrolbesgg pa baggrund af forbruger-henvendelse.

side 1 af 2

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: kpletemperaturer i kgleenheder,

gennemgaet procedurer for handvask kontra brug af handsprit

og handsker, buffetservering herunder: sma fade med hyppige

udskiftning, lange tagtaenger, adskillelse imellem ra og

tilberedte fgdevarer pa buffet samt faciliteter til hygiejnisk
handvask i kgkken og sushi-kgkken.

VVejIedt om regler for varmbehandling til min. 75 grader C, ved

genanvendelse af fgdevarer fra buffet samt adskillelse imellem

fedevaregrupper under kgleopbevaring szerligt med hensyn til

oplysninger om allergener, eks. opbevares laks, blaeeksprutte og

skalddyr i samme bgtte. Det oplyses det hele opvarmes og

bruges til personalemad.

Vejledt generelt om procedurer ved sygdom hos

kskkenpersonale og oplyst mere information kan findes pa

fust.dk: Arbejdsgange og adfaerd vedrgrende personlig

hygiejne, herunder forholdsregler nar kgkkenpersonale er

baerer af sygdom eller har plejet syge familiemedlemmer med

symptomer pa norovirus (roskildesyge), arbejdsgange for

"nulstilling” af kekken, hygiejniske handvaskearbejdsgange og
handvaskeforhold, egnet og rent arbejdstgj samt hygiejnisk

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

1 time 30 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

handtering og opbevaring af arbejdstgj og private genstande. Ydet generel vejledning om norovirus.

Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret uden anmeerkninger: Renholdelse af sushi-kgkken og buffet-bord

samt kgkken med overflader, isterningmaskine, riskogere og kgleenheder.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens risikoanalyse for

indfrysning af fersk fisk til sushi-produktion og varmbehandling af fgdevarer.

Vejledt konkret om procedurer for personlig hygiejne, forholds-regler ved sygdom blandt personale, nul-stilling

af kgkken efter sygdom og lign, mere kan findes pa www.fvst.dk

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmarkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fedevareaktiviteter.

14-09-2022
Fedevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




