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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for holdbarhed efter åbning
af dressinger, saucer m.v., herunder kølekrav og opbevaring ved
rumtemperatur. Procedurer for opvarmning samt varmholdelse
af produkter i Duke, set opbevaring af burgerbøffer. Set
tilberedte fødevarer i salatbar. Procedurer for skift af olie i
friture, herunder procedurer for kontrolmålinger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: borde i
produktionsområde, kølerum, herunder hylder samt køler i
produktionsområde. Rengøring af udstyr i produktionsområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set vedligehold af virksomhedens
stiktermometer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvekontrol af af virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for opbevaringstemperaturer, opvarmning samt varmholdelse
for juni-juli 2022. Virksomheden oplyser, at der har været
periode med nedlukning pga ombygning.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


