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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af kølepligtige fødevarer,
samt faciliteter til hygiejnisk håndvask. Virksomheden har en
håndvask, opvaskemaskine og vask i umiddelbar tilknytning til
opvaskemaskine samt en vask i barområde, ejer har redegjort
for tidsadskilt produktion.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsområde herunder indvendigt i køleskabe samt
indvendigt i opvaskemaskine. Vejledt om at fjerne blå
beskyttelsesfolie i køleskabe.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling fra maj
til august 2022. Vejledt virksomheden om at opdatere
risikoanalysen da der mangler enkelte afsnit, link hertil er
fremsendt.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport. Vejledt
generelt om reglerne vedr. visning af kontrolrapporter på egen
hjemmeside. Vejledt generelt om at smileyskalaen pr. 1. januar
2022 er reduceret fra 4 til 3 symboler.
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Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


