Kontrolrapport

Virksomhed Dan Catering Festgastronomi

Adresse Gammel Klausdalsbrovej 467

Postnr/By 2730 Herlev

Ministeriet for Feadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

&

'Denne kontrol, dato

15-09-2022

Tidligere kontrol
Dato 16-10-2019

CVR-nr. 10058643
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing 1 Dato 19-06-2018
Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 1
Offentliggarelse af kontrolrapport 1

Uddannelse i hygiejne
Mzaerkning og information
Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilsaetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

©
©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

med tilfredsstillende resultat: Opbevaring af fgdevarer,

herunder opbevaring af fgdevarer der skal opbevares ved

henholdsvis maksimum 5 grader og ved maksimum-18 grader,

og der er kontrolleret for adskillelse og emballering af de

fedevarer der opbevares i virksomheden, pa lager, i kpleskabe,

og i fryser. Endvidere er der kontrolleret for tilstreekkeligt med

faciliteter, til opretholdelse af en god handhygiejnisk praksis,

rherunder sebe og egnet aftgrringsmiddel.

Hygiejne: Renggring: Felgende er kontrolleret med

tilfredsstillende resultat: Renggring af produktionsomrade,

herunder ovn, komfur, udsugningsanlaeg, skuffer og skabe,

opvaske maskine, samt gvrige maskiner og redskaber.

Endvidere er der kontrolleret for tilstedevaerelsen af egnede

renggrings og godkendte desinfektionsmidler. Samt

opvaskemaskine med skyllevandstemperatur pa over 80

grader..

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Der er ved tilsynet set dokumentation for den

udfgrte egenkontrol fra seneste tilsyn til d/d . pa felgende

omrader: Modtagekontrol, kontrol af opbevaringstemperaturer

for kelepligtige fédevarer, samt opvarmning af fegdevarer. Samt

revision af egenkontrollen.

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

1 time 1 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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Virksomhed Dan Catering Festgastronomi

Adresse Gammel Klausdalsbrovej 467

Postnr/By 2730 Herlev
CVR-nr. 10058643

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

Offentliggg@relse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Ophaengning af

kontrolrapport.

15-09-2022
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




