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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer på køl og frost,
samt bake off produkter. Frugt og grønt er desuden kontrolleret
for friskhed. Temperatur i køler med fersk fisk og mejerikøler
blev målt under kontrollen.
Virksomheden redegjorde for sine procedurer ved
varemodtagelse. Herunder temperaturkontrol samt fysisk
kontrol ved varemodtagelse.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Lister i
kølere og frysere, bake off montrer. Mejerikøler og
opbevaringsfryser på til lageropbevaring.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, køl- og frosttemperaturer i kølere og frysere
for perioden 1 juni 2022 til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


