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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af råvarer færdigvarer på
lager samt opbevaring i kølerum og gæringsrum.
Virksomhedens produktion. Virksomhedens procedurer for
aftapning af øl på flasker samt påfyldning af fustager herunder
rengøring af fustager forud for påfyldning.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionslokale herunder procedurer for rengøring af lokaler
og udstyr herunder anvendelse af
rengørings/desinfektionsmidler.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionsområde, kølerum og færdigvare lager.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens egenkontrolsprocedurer.
Gennemgået virksomhedens brygjournaler.
Mærkning og information: Kontrolleret obligatorisk mærkning.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Mærkning med
følgende obligatoriske oplysninger:
-varebetegnelse
-ingrediensliste
-allergene ingredienser er fremhævet visuelt
-mængdeangivelse
-alkoholindhold
-nettovægt
-holdbarhedsangivelse
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Særlige mærkningsordninger: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Virksomhedens producerer eller opbevarer ikke
økologiske fødevarer.


