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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
håndvaskefaciliteter med adgang til rindende koldt og varmt
vand, sæbe samt mulighed for tørring af hænder med
engangspapir. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret opbevaringstemperatur i køleskabe og frysere
samt kontrolleret adskillelse/tildækning og datomærkning på
fødevarer med anbrudt emballage og/eller procedurer for
holdbarhedsangivelse af produkter med anbrudt emballage.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens har redegjort for varmbehandlingsprocedurer,
hvilket er varmbehandling af fødevarer klar til varmbehandling.
Virksomhedens forarbejder ikke rå produkter. Ingen
anmærkninger.
Gennemgået virksomhedens procedurer for anvendelse af
arbejdsbeklædning. Der anvendes et sæt arbejdsbeklædning
dagligt, som efterfølgende vaskes. Ok.
Vejledt generelt om håndtering af sygdom blandt personale
samt personer i husstanden med fødevarebårne virus som
norovirus og hepatitis A samt nulstilling af køkken efter udbrud.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: køkken,
opvaskeafdeling, køleskabe, frysere, vaske, lister ved
arbejdsborde og vaske.



Struer Gymnasium

 

 

Jyllandsgade 2

7600  Struer

29548358

Kontrolrapport

side 2 af 2

09-09-2022

Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
procestrinnet opbevaring og varmbehandling/genopvarmning hvilket er udpeget som kritiske kontrolpunkter.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram for opbevaring af
fødevarer samt varmbehandling/genopvarmning.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater for opbevaring og varmbehandling/genopvarmning for perioden februar 2022 til dags dato.
Vejledt generelt om at hvis dokumentation ikke udføres grundet travlhed, at det noteres og at dokumentationen
foretages en anden dag.
Virksomheden har fremvist funktionsdygtig termometer samt gennemgået anvendelsen heraf. Ingen
anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: tzatziki 1kg, glutenfri mørke
landstykke 20 stk a 110g og kylling i pose. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr., P-nr. og
fødevareaktiviteter.


