Kontrolrapport

Virksomhed juno the bakery ApS

Adresse Arhusgade 48, st. tv.

Postnr/By 2100 Kgbenhavn @

Ministeriet for Feadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

&

'Denne kontrol, dato

12-01-2022

Tidligere kontrol

CVR-nr. 38691236 Dato 06-11-2020
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing 1 Dato 06-02-2020
Vedligeholdelse 1
Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne 1
Mzaerkning og information

Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

©
©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side1af1

Tilsyn i forbindelse med forbruger henvenselse.

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Procedurer for opbevaring af fgdevarer,

herunder opbevaring af fedevarer pa kgl og frost. Procedurer

og adfeerd vedrgrende personlig hygiejne, herunder

forholdsregler ved sygdom eller baerere af sygdom blandt

kokkenpersonalet, hygiejniske handvaskeprocedurer og

handvaskeforhold, egnet og rent arbejdstgj samt hygiejnisk

rhéndtering og opbevaring af arbejdstgj og private genstande.

Hygiejne: Renggring: Felgende er kontrolleret uden

anmarkninger: Renholdelse af produktionslokalet og lager.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af fglgende

lokaler: Produktionslokalet. Ingen anmaerkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opbevaring af

fpdevarer.

Uddannelse i hygiejne: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Instruktion af medarbejdere, herunder ogsa

vikarer, i personlig hygiejne; szerligt med hensyn til smitte med,

og symptomer pa, norovirus (roskildesyge), herunder

smittemuligheder til fedevareproduktion via medarbejderes

syge familiemedlemmer, samt pligt til informering af

virksomhedsansvarlig ved fgdevarebarne sygdomme.

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

1 time 15 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




