
Restaurant Kehlet

 

 

Nytorv 12, st

8800  Viborg

36320311

21-09-2022 1
27-11-2019

1
20-05-2019

1
12-06-2018

1
1  
1  
 

1  
1  
 
 

1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, opbevaring og adskillelse af fødevarer på køl samt
temperaturmåling i køleenheder. Virksomheden har mundtligt
redegjort for procedurer for opvarmning og nedkøling af
kødsauce, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køle-
og fryseenheder, opvaskemaskine, synlige produktbærende
overflader i produktionen, emhætte og isterningemaskine.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse, opbevaring på køl, opvarmning og nedkøling
samt virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for samme aktiviteter i perioden
fra den 01.07.22 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport samt
offentliggørelse af kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


