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Retsikkerhedsblanket fremvist.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask i
produktion, placering og antal af vaske, opbevaringstemperatur
i køleenheder, opbevaring af fødevarer på hylder, adskillelse og
tildækning af fødevarer på køl/frost samt varer løftet fra gulv.
Mundtligt gennemgået håndtering af 3-timers regel.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af gulv, vægge, loft, indvendigt i
opvaskemaskine, indvendigt i køleenheder herunder
tætningslister og ventilationsriste, indvendigt i ovn, udstyr,
emfang, hylder samt arbejdsborde. Mundtligt gennemgået
frekvens og procedure for renholdelse af lokaler.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis set virksomhedens dokumentation
af egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning,
varmholdelse samt nedkøling for indeværende år til dags dato.
Vejledt om tilpasning af risikoanalyse og egenkontrolsprogram.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden skilter med, at oplysninger om



Borupgårdsskolen

 

 

Smakkevej 2

3070  Snekkersten

64502018

Kontrolrapport

side 2 af 2

21-09-2022

allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


