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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: køleenheder er hensigtsmæssigt placeret
i forhold til virksomhedens produktionsflow. Ydermere er
fødevarer hensigtsmæssigt tildækket og placeret, således at
risiko for krydskontamination reduceres.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Tætningslister i køleenheder fremstår
tætsluttende. Hylder fremstår intakte og uden rust.
Kontrolleret: vedligeholdelse af køleenheder. Følgende er
konstateret: Enkelte tætningslister i køledisk samt tætningsliste
i fryseskab fremstår nogen steder ødelagte. Der ses i fryseskab
en del rim på bagplade. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om stand af inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) indeholder procedure for løbende
vedligeholdelse af inventar.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR- og P-nummer via cvr.dk, samt
virksomhedens fødevareaktiviteter


