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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur, adskillelse og
tildækning af fødevarer samt faciliteter til hygiejnisk håndvask
og tørring af hænder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af gulv, vægge, overflader og lofte
i produktionskøkken og lager samt rengøring af udstyr og
inventar. Vejledt om desinfektionsmiddel der er godkendt af
fødevaremyndigheder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
Køkkenansvarlig redegører mundtligt for skadedyrssikring af
åbne varer opbevaret på lager samt plan for skadedyrssikring af
vinduer, herunder opsætning af insektnet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevist set virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, obevaring, opvarmning, nedkøling og
genopvarmning fra januar 2022 til dags dato.
Uddannelse i hygiejne: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er
behørigt instrueret i håndtering af fødevarer.


