Kontrolrapport

Virksomhed Midtbyen, 1. & 2. sal

Ministeriet for Feadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

&
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22-09-2022
Adresse Asylgade 27, 1
Postnr/By 7900 Nykgbing M Tidligere kontrol
CVR-nr. 29190941 Dato 10-05-2022
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1 Virksomhedens egenkontrol
Rengearing 1 Dato 02-11-2021
Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 1
Offentliggarelse af kontrolrapport 1 Tilsynsforendes bemazerkninger
Uddannelse i hygiejne 1 Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

Mzaerkning og information
Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilsaetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[ ] Ordinaer kontrol

[] Kontrolkampagne
[X] Ekstra kontrol [] Keedekontrol

[] Anden kontrol

uden anmaerkninger: Procedurer og adfaerd vedrgrende

personlig hygiejne, herunder hygiejniske handvaskeprocedurer

og handvaskeforhold, egnet og rent arbejdstgj samt hygiejnisk

handtering og opbevaring af arbejdstgj og private genstande.

Vejledt konkret om engangsaftgrring. Kontrolleret temperatur i

kgleskabe,ingen anmaerkninger.

Hygiejne: Renggring: Kontrolleret renggring af kekkenomradet

incl udstyr og inventar,ingen anmaerkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmarkninger: Virksomhedens dokumentation af

egenkontrollens gennemfgrelse og resultater for

varemodtagelse, opbevaringstemperaturen,

opvarmningskontrol og nedkglingskontrol siden sidste tilsyn.

Vejledt konkret om dokumentation ved nedkgling fra 65 til 10

C. Ved at skrive start temperaturen og slut temperaturen efter

nedkgling jeevnfgr skema.

Offentligg@relse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Ophaengning af kontrolrapport.

Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har

procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i

fedevarehygiejne. Ingen anmaerkninger.

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

45 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




