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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Optøning af dagens ret kylling i karry.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for
opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring af fødevarer på
køl og frost.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler: Køkken.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Hylder i køkken.
Følgende er konstateret: Hylder kanter er rå træ.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om løsningsmuligheder vedrørende kanter på
hylder i køkken reparation evt. maling / påsætning af hylde
kanter.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
temperaturkontrol for køl og frost for perioden opstart uge 34 -
2022.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse blanket 1.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


