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Kontrolbesøget sker på baggrund af en skadedyrshenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer på køl og frost
set opbevaret adskilt og separeret. Desuden er tørvarelager
kontrolleret for opbevaring og emballering.
Virksomheden har redegjort for kasserede varer pga.
skadedyrsanmeldelsen.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler samt
redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med
fødevarer.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
holdes rene.
Alle redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med
fødevarer, skal holdes ordentligt rene/rent og om nødvendigt
desinficeres.
Følgende er konstateret: Skadedyrsekskrementer ovenpå stor
køler i et lokale hvor der opbevares tørvarer, såsom fødevarer i
dåser og krydderiblandinger. Virksomheden havde rengjort
efter skadedyr, men overset området under rengøringen.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Rengøring er
øjeblikkeligt sat i gang.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
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Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
Køkken i baghuset, tørvarelager og loftsrum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for opvarmning, køl og fryse temperaturer for perioden 1 august
2022 til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


