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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adskillelse og opbevaring af ferske og
tilberede vare i køledisk og på lager. Målt opbevarings
temperatur i kølefaciliteter. Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring, herunder koldt og varmt vand i butik og produktion.
Gennemgået virksomhedens sortiment samt håndtering heraf
og procedure på kold og varmrygning - ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
salgsområde med inventar, produktionsområder med inventar
og udstyr, og vaske faciliteter.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: salgsområde med inventar, produktions område med
inventar samt lager og opvaske faciliteter. Ingen anmærkninger.
Vejledt om vedligeholdelse/vedligeholdelses plan for gulv i
kødkølerum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevarings temperatur, opvamning og
nedkøling fra 1/4-2022 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel. Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: oksehøjreb
og okseklumper.
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har laver tilbyning med nyt kølrum og fryserum samt anretter køkken i ferien 2022.


