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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Målt opbevaringstemperaturer i
køleskabe i stade, mundtlige procedurer for varmholdelse af ris
samt faciliteter til hygiejnisk vask af hænder i stade og i fælles
opvaskevogn.
Ydet konkret vejledning om adskillelse af råt kød og grøntsager
i køleskab.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køleskabe og emfang i stade
samt renholdelse af fælles opvaskevogn og fælles toiletter.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af produktionsoverflader i
stade.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opvarmning
og nedkøling af fødevarer.
Kontrolleret: risikoanalyse for varmholdelse af fødevarer.
Følgende er konstateret: virksomheden varmholder ris men har
ikke en risikoanalyse for denne aktivitet.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om tilpasning af risikoanalyse i forhold til
aktiviteten varmholdelse.
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Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel. Ydet konkret vejledning om at ophænge skiltning synlig for
forbrugeren.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret korrekt cvr- og p- nummer via. <http://www.cvr.dk>: Ingen anmærkninger.


