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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af råvarer samt udstyr til
valsning, mæskning, fermentering og destilering, herunder
lokalets beskaffenhed i relation til vare flow og
rengøringsvenlighed med fødevaregodkendte materialer og
håndvask med sæbe og papir.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring før opstart af lokale og udstyr
herunder materiale valg.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring og vedligehold af lokale.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) for processerne herunder dokumentation af
produktionsdata for sporbarhed.
Godkendelser m.v.: Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter/kontrolresume, egenkontrol og
risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden,
krydsforurening, skadedyrssikring, sporbarhed,
fødevarekontaktmaterialer, Økologi, Novel Food, mærkning af
spiritus, engro / detail registrering, net salg til endelige
forbruger fra detailvirksomhed, væsentlig ændringer,
tilbagetrækning, sanktionering ved manglende opfyldelse af
lovkrav.


