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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er konstateret: I
kølerum opbevare virksomheden enkel fødevarer som ikke er
tildækket og som er spiseklare. I stikvogn opbevares ikke
spiseklare fødevarer som fersk kød i metalbeholdere (kantiner)
over spiseklare fødevarer så der er risiko for
krydskontamination. Virksomheden få straks rokeret rundt i
kølerum under tilsynet. Virksomheden oplyser at de
fremadrettet opdeler fødevare i råvare fx. Fersk kød mv og
spiseklare fødevarer i kølerum og køleskabe. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om Krydskontaminering mellem fødevarer
grupper
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Kølerum og
køleskab er hensigtsmæssigt
placeret i de umiddelbare omgivelser inden for virksomhedens
produktionssted samt placering i forhold til produktionsflow, så
der ikke er risiko for krydskontamination. Fødevarer er
hensigtsmæssigt placeret i kølerum/køleskabe, fri af gulv og
vægge.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af kølerum og køleskabe.
Kølerum: vedligeholdelse af gulv, vægge, lofter, dør, reoler,
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fordamper m.v. Tætningslister på dør fremstår tætte og hele. Ingen dannelse af is på fordamperen. Ingen
rustdannelse.
Køleskabe: vedligeholdelse ind- og udvendigt. Tætningslister på døre fremstår tætte og hele.
Procedurer/gode arbejdsgange for vedligeholdelse er implementeret og overholdes. Virksomheden kan
mundtligt redegøre for sine procedurer for vedligeholdelse af kølerum og køleskabe.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden har en risikoanalyse for
procestrinnet opbevaring. Virksomheden har mulighed for udarbejdelse af vedligeholdelsesplan.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter


