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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hygiejnisk adskillelse af fødevarer i
kølerum og i frostrum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
lokaler og udstyr.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
holdes i god stand.
Redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med
fødevarer, skal være udformet og være fremstillet af sådanne
materialer og holdes i en sådan stand, at risiko for
kontaminering reduceres mest muligt.
Følgende er konstateret: hylder i kølekab med drikkevarer
fremstår med korrosion/rust, væg ved frostrum fremstår med
synlige tegn på rust og afskallet maling og væg ved mejeri
kølerum fremstår med sorte belægninger af fugt og metal
dørkarm fremstår med rust, tætningsliste i dør ved kølerum
lukker ikke tæt, der er synlige tegn på formodet skimmel i
tætningsliste og på karm.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: vi får gjort ved
problemet.
Indskærpelsen medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Afgørelsen kan påklages, se klagevejledning på bagsiden.
Vejledt om regler for vedligeholdelse af kølerum og frostrum.
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Vejledt om afrimning af i frostrum.
Ydet konkret om udarbejdelse af vedligeholdelsesplan.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


