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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring, herunder
opbevaringstemperatur, adskillelse samt tildækning af
fødevarer på køl. Håndtering af kød og gennemgået procedure
for optøning. Gennemgået procedurer for opvarmning. Fået
fremvist funktionsdygtigt indstikstermometer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Generel rengøring af undstyr og inventar.
Virksomheden har redegjort for anvendelse af
desinfektionsmidlet, herunder koncentration, virketid og
udfører rengøring og desinfektion i to adskilte arbejdsgange.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og
nedkøling for de aktive måneder i 2022 til dags dato.
Virksomheden anvender Fødevarestyrelsens
egenkontrolprogram. Kontrolleret virksomhedens egen
fastsatte frekvenser for de kritike kontrolpunkter.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Vejledt generelt om regler for
sporbarhedsdokumentation, herunder ved indkøb i lokale
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supermarkeder.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


